CENTRALE UNICA DI COMMITTENZA

CENTRALE UNICA DI COMMITTENZA GARGANO SUD

Comuni Associati

Comune di San Giovanni Rotondo, Comune di Rignano Garganico, Comune di San Marco in Lamis,

Sede: Piazza dei Martiri, 5 - 71013 - SAN GIOVANNI ROTONDO (FG)

- pec: suagarganosud @pec.it
Tel, 0882415111 - Fax 0882415150

VERBALE DI GARA N, 2

Procedura Aperta ai sensi dell'art. 71 del D.lgs. 31 marzo 2023, n. 36

Valutazione Offerta Tecnica

SERVIZIO DI PREPARAZIONE, FORNITURA E SOMMINISTRAZIONE PASTI

Oggetto PER LE SCUOLE DELL'INFANZIA E PRIMARIE STATALI SITE NEL COMUNE
DI SAN GIOVANNI ROTONDO, AVENTE DURATA QUINQUENNALE.

CiG B1FDDEF56D

CUP F29124000260004

Importo di gara

€3.211.431,85

Scelta del contraente

Procedura Aperta

Struttura proponente

Ufficio Segreteria, Affari Generali ed Istituzionali

Modalita

TELEMATICA

PREMESSO

Che, con verbale n. 1 in data 29.07.2024 qui interamente richiamato, la Commissione Giudicatrice, in seduta
pubblica, ha proceduto alla verifica della documentazione amministrativa contenuta nella busta "A" al fine di
accertare il possesso da parte dei concorrenti dei requisiti di ordine soggettivo, verificando la seguente situazione:

Partecipante Protocollo Offerta

SOCIALE

Tipo partecipazione: R.T.l. costituendo
(D.Lgs. 236/2023, art. 65, comma 2, lett. e)
e LTA SAN GIOVANNI SRL IMPRESA

Fisc.:04338420716 (Mandante)

GAM SRL - P.IVA:03632440719 n.2579 del 15/07/2024 AMMESSA

P.IVA/Cod




Ep spa - P.IVA:05577471005 n.2580 del 15/07/2024 AMMESSA

Tipo partecipazione: Singolo operatore
economico (D.Lgs. 36/2023, art. 65,
comma 2, lett. a): imprenditori individuali,
anche artigiani, e le societa, anche
cooperative

Brin Mense Gestione Ristorazione | n.2581 del 15/07/2024 AMMESSA
Collettiva S.r.l. - P.IVA:00659910749

Tipo partecipazione: R.T.l. costituendo

(D.Lgs. 36/2023, art. 65, comma 2, lett. e)

¢ Rag. Pietro Guarnieri - Figli S.rl. -
P.IVA/Cod Fisc.:03942490727
(Mandante)

ClO’ PREMESSO

In data 02.08.2024 come da formale comunicazione n. 2785/2024 (prot. CUC Gargano Sud) inoltrata alle ditte
ammesse, la Commissione Giudicatrice procede quindi all’apertura delle buste contenenti le offerte "tecniche"
presentate dalle candidate ammesse al fine di verificare la documentazione in esse contenuta, da cui si evincono
le seguenti informazioni:

Partecipante Informazioni busta tecnica

GAM SRL Nome file: OFFERTA TECNICA zip.p7m.p7m.tsd
Dimensione file: 6.64 MB

Impronta MD5:
dedb4b9a1fbfbce3a3056¢37a77d61a0

Nome file: Offerta_tecnica.rar.p7m.tsd

Ep spa
Dimensione file: 10.47 MB
Impronta MD5:
3d85a4e89a17dcd5be7db1266358f7f4
Brin Mense Gestione Ristorazione Collettiva S.r.l. Nome file: BUSTA TECNICA.zip .p7m.tsd

Dimensione file: 13.39 MB

Impronta MD5:
ba4991402¢c34257c00c373c069ff3d5

A seguito di tale verifica, la Commissione Giudicatrice ha proceduto all'ammissione dei su richiamati operatori
economici.

Contestualmente, alla data del 02.08.2024, alle ore 08:45 la commissione giudicatrice ha dato inizio alla seduta
riservata, al fine della valutazione e dell’attribuzione dei relativi punteggi.

La Commissione Giudicatrice dopo aver dato inizio alle operazioni di apertura di una sola offerta tecnica
(costituendo RTI GAM SRL - LTA SAN GIOVANNI SRL IMPRESA SOCIALE), decide di aggiornarsi, data I'ora tardi, al
05.08.2024 per il prosieguo delle verifiche, valutazioni ed attribuzioni dei punteggi in capo ai restanti operatori
economici. La seduta odierna (02.08.2024) viene dichiarata chiusa alle ore 12:30.




In data 05.08.2024 alle ore 8:30 la Commissione Giudicatrice procede alla valutazione delle offerte tecniche con
I'attribuzione del relativo punteggio ad ogni singola offerta ammessa in gara.

La Commissione di gara dopo aver valutato i fattori qualitativi e quantitativi formula apposita scheda contabile di
riepilogo del punteggio totalizzato da ciascun concorrente inserito di seguito sulla piattaforma telematica come
per legge, come appresso riassunto:

Concorrente Punteggio
GAM Srl - costituendo RTI 42,82/80
EP Spa 32,84/80
Brin Mense Gestione Ristorazione Collettiva 62.22/80
S.r.l. - costituendo RTI

In applicazione a quanto disposto dal disciplinare di gara del 06.06.2024, la Commissione Giudicatrice ha
proceduto all'esclusione degli operatori economici di cui appresso:

Concorrente Motivazione

GAM SRL costituendo RTI Motivazione: La commissione giudicatrice
procede all'esclusione per il mancato
raggiungimento della soglia di sbarramento
minima fissata in 50 punti cosi come previsto
dal disciplinare di gara.

Ep spa Motivazione: L.a commissione giudicatrice
procede all'esclusione per il mancato
raggiungimento della soglia di sbarramento
minima fissata in 50 punti cosl come previsto
dal disciplinare di gara.

Per effetto di quanto stabilito nel disciplinare di gara, a seguito delle esclusioni suddette, I'unico operatore
economico ammesso al prosieguo delle operazioni di gara, afferenti la presentazione dell'offerta economica,
risulta essere il costituendo RTI Brin Mense Gestione Ristorazione Collettiva S.r.l., per aver conseguito il punteggio
di 62,22/80, come risulta dalla scheda della Commissione Giudicatrice predisposta in data odierna ed accluso al

presente verbale.

Concluse le operazioni sopra riportate, acquisita la disponibilita da parte degli altri componenti, il Presidente
comunica agli operatori esclusi ed al concorrente rimasto in gara, come previsto negli atti di gara, della data della
seduta pubblica per la valutazione dell'offerta economica e |'assegnazione del relativo punteggio.

Alle ore 12:00 il Presidente dichiara chiusa la seduta riservata.

Letto, confermato e sottoscritto.

Il Presidente della Commissiong Giudi
Dott.

Il Componegte della Commissione Giudicatrice
ott ssa MIC MARTINO

G |catr|ce

Il Componente della Commissigne
ia GAP 0 DILUPO

\ .




CRITERIO DI VALUTAZIONE

PUNTEGGIO MAX

GAM SRL

EP SPA

BRIN GESTIONE MENSE

Comm.1

Comm.2

Media

PUNTEGGI
o}
ASSEGNAT
o

Presid.

Comm.1

Comm.2

Media

PUNTEGGI
o
ASSEGNAT
o

Presid.

Comm.1

Comm.2

Medi

PUNTEGGIO
ASSEGNATO

Al

A - MODALITA' DI GESTIONE DEL
SERVIZIO (D)
(punteggio max 35 punti)

Al

Modalita di scelta ed approvvigionamento delle derrate
alimentari e strategie di controllo per il mantenimento

10

0,50

0,50

0,50

0,50

5,00

0,60

0,70

0,60

0,63

6,33

0,80

0,70

0,70

0,73

7,33

A2

degli standards qualitativi dichiarati
Organizzazione e modalita di sommi
agli utenti

strazione dei pasti

0,20

0,30

0,20

0,23

1,63

0,50

0,50

0,50

0,50

3,50

0,90

1,00

1,00

0,97

6,77

A3

Descrizione della tipologia delle analisi (microbiologiche|
e chimiche, effettuate da laboratori accreditati) sulle
derrate e sulle attrezzature utilizzate e indicazione del
numero di interventi programmati nel corso dell’appalto

0,70

0,60

0,60

0,63

2,53

0,40

0,50

0,40

0,43

1,73

0,50

0,50

0,50

0,50

2,00

A4

Piano di pulizia, sanificazione e disinfezione dei locali

0,30

0,30

0,37

1,83

0,50

0,50

0,50

0,50

2,50

0,80

0,90

0,90

0,87

4,33

AS

Relazione indicante le modalita di attuazione del piano di
autocontrollo HACCP

0,60

0,60

0,60

0,60

2,40

0,50

0,50

0,50

0,50

2,00

0,80

0,80

0,90

0,83

3,33

A.6

Gestione delle emergenze legate alla produzione dei
pasti al fine di garantire continuita e regolarita nella
esecuzione del servizio

0,20

0,20

0,20

0,20

1,00

0,30

0,50

0,40

0,40

2,00

0,60

0,50

0,50

0,53

2,67

B - PERSONALE
(punteggio max 9 punti)

B.1

Formazione ed aggiornamento del personale.
degli interventi di formazione e
aggiornamento del personale addetto - corsi da svolgersi
a cadenza periodica-.

Descrizione

(si attribuird 1 punto per ogni corso organizzato nell’anno|
scolastico) (T)

1,00

1,00

1,00

3,00

1,00

1,00

1,00

1,00

3,00

1,00

1,00

1,00

3,00

B.2

Numero maggiore di addetti alla somministrazione (Q)
(ponderato proporzionalmente in base al numero di
addetti)

0,51

0,51

0,51

0,51

1,02

0,59

0,59

0,59

0,59

1,18

0,51

0,51

0,51

0,51

1,02

B.3

Criteri e modalita di sostituzione del personale assente|
con particolare riguardo ai tempi di intervento ed alla
capacita professionale e personale
individuato per le sostituzioni(D)

qualifica del

0,60

0,70

0,70

0,67

2,67

0,30

0,20

0,23

0,93

0,60

0,60

0,60

0,60

2,40

C - UTILIZZO DEL CIBO NON
SOMMINISTRATO (T)
(punteggio max 3 punti)

c1

Proposta organizzativa volta a prevenire gli sprechi
alimentari ed a recuperare il cibo non somministrato ed
a destinarlo ad Associazioni non lucrative di utilita
sociale, ovvero ai soggetti indicati nell’art. 13 della legge|
n. 166/2016, che effettuano ai fini di beneficenza la
distribuzione gratuita agli
riserva di esibire, in caso di aggiudicazione, lo specifico|
to dalle vigenti normative, sottoscritto|
fra fornitore ed Organizzazione non lucrativa di attivita|
sociale.

(Sara attribuito 1 punto per ogni convenzione, ponderato|
numero di utenti serviti, sino a max 3 punti)

indigenti alimentari, con

0,34

0,33

0,33

0,33

1,00

0,00

0,00

0,00

0,00

0,00

1,00

1,00

1,00

1,00

3,00

D- rispetto delle disposizion
materia di green economy (D)
(punteggio max 5 punti)

D.1

| contenimento dei consumi

energetici e la riduzione dell'impatto ambientale

Misure adottate per

0,20

0,20

0,20

0,20

1,00

0,20

0,20

0,20

0,20

1,00

0,70

0,50

0,50

0,57

2,83

E - CERTIFICAZIONI DI QUALITA' (T)
(punteggio max 2 punti)

El

Certificazione ambientale UNI EN I1SO

14001:2015 o EMAS idonea, pertinente e proporzionata
nel settore oggetto dell'appalto (In
Raggruppamenti Temporanei di Imprese, ciascun valore|
verra determinato in proporzione alle quote percentuali
di partecipazione al Raggruppamento costituito e/o|

caso di

costituente).

0,00

0,00

0,00

0,00

0,00

1,00

1,00

1,00

1,00

1,00

1,00

1,00

1,00

1,00

1,00

E.2

Certificazione UNI EN
rintracciabilita agroalimentari" idonea,
pertinente e proporzionata nel settore oggettol
dell’appalto (In caso di Raggruppamenti Temporanei di
verra
proporzione alle quote percentuali di partecipazione all
Raggruppamento costituito e/o costituente).

ISO  22005:2008
ere

“Sistemi di

nelle fi

Imprese, ciascun valore determinato

1,00

1,00

1,00

1,00

1,00

1,00

1,00

1,00

1,00

1,00

1,00

F - Piano dei Trasporti: Tempi di
percorrenza calcolati in minuti con
Google Maps dalla sede municipale
all'ubicazione del centro cottura (T)

(punteggio max 10 punti)

F1

Tempo di percorrenza <= a 10 minuti

10

1,00

1,00

1,00

10,00

0,00

0,00

1,00

1,00

1,00

1,00

10,00

F.2

Tempo di percorrenza > 10 < = a 20 Minuti

0,00

0,00

0,00

0,00

0,00

0,00

F.3

Tempo di percorrenza > 20 <= a 30 Minuti

0,00

0,00

0,00

0,00

0,00

0,00

0,00

0,00

0,00

G - PROPOSTE MIGLIORATIVE PER
L’ESPLETAMENTO DEL SERVIZIO (D)
(punteggio max 10 punti)

G.1

Proposte migliorative senza oneri aggiuntivi per la
stazione appaltante

10

0,50

0,50

0,60

0,53

5,33

0,30

0,40

0,40

0,37

3,67

0,90

0,80

0,80

0,83

8,33

H - UTILIZZO PRODOTTI BIOLOGICI
Km 0, DOP, IGP E TRADIZIONALI(D)
(punteggio max 6 punti)

H.1

utili
come da menu, rapportati ai requisiti minimi previsti dal
D.M. 10.03.2020 e al Decreto Interministeriale del 18|
dicembre 2017 n. 14771

zo di detti prodotti per la preparazione dei pasti,

0,50

0,60

0,60

0,57

3,40

0,50

0,50

0,50

0,50

3,00

0,60

0,50

0,50

0,53

(SOGLIA SBARRAMENTO = NON PREVISTA)

80

42,82

32,84

62,22

N.B.: La numerazione dei criteri e sub-criteri é stata eseguita secondo quanto indicato nel disciplinare di gara

Il Presidente

Dott. Nicola D'E d

(firma Higitale sul ah

Il Commissario 1 (segret.)

Do

Il Commissario 2

Ssa Michela Martino

?ﬂnl..@.h@ syl verbale),
{

o




